-

Island Pearl**” 7,9

Myers’s Rum, Pistaziensirup, Limetten, Maracujasaft,
Beeren, Prosecco, Minze

Lotus Blink**” 7,9

Créme de Pamplemousse, Russian Wild Berry, Limetten,
Beeren, Prosecco, Minze

Hugob\.l.m

Minze, Holunder Sirup, Limetten,
Beeren, Prosecco

Aperol Spritz* 7.5



WARM VORSPEISE

Kokos Delight

Suppe mit cremiger Kokosmilch, Cherrytomaten, Champignons und Okra
(Soup with creamy coconut milk, cherry tomatoes, mushrooms and okra)

1 Hubhn*” 6,5
Chicken
2 Garnelen ™" 7,5
Prawns
3 Lachs™” 75
‘Salmon
& Taste the Sour
Suppe mit Cherrytomaten, Dill, Okra und Frijhlingszwiebeln,abgeschmeckt mit einem Schuss Limetfensaft
(Soup with cherry tomatoes, dill, okra and spring onions, seasoned with a dash of lime juice)
! 4 Huhn 6,5
| Chicken
' 5 Gammelen®" y i
; Prawns
6 l.d.s“’ 7’5
Salmon
7 ) Mozza Beef Roll *** 9,9
Zarte Rindfieisch-Rollen, gefullt mit cremigem Mozzarella, verfeinert mit aromatischer Unagi-Sauce, Sesam und einem frischen Salat
(Tender beef rolls filled with creamy mozzarella, refined with aromatic unagi sauce, sesame, and a fresh salad)
g Twister Shrimp“*** 8,9

3 knusprig frittierte Garnelen im feinen Kartoffelmantel, serviert mit frischem Salat und einer siiB-sauren Sauce
(3 crispy fried prawns in a delicate potato coating, served with fresh salad and sweet-sour sauce)

9 Ebi Crunch®**® 8,9

3 Garnelen im Tempura-Mantel mit Salat und SpezialsoBe
(3 prawns in tempura batter, served with salad and special sauce)

10 Gyoza Chicken ™ 7.9

Teigtaschen mit Hihnerfleisch mit Gemiisefillung
(Dumplings with chicken and vegetable filling)

11 Gyoza Veggie """ 79

Teigtaschen mit Gemiisefillung
(Dumplings with vegetable filling)

12 Nem "*" 7.9

yietnomesische Frihlingsrollen mit Schweinefleisch, Glasnudeln und Gemisefillung, serviert mit Wildkrautersalat
(Yietnamese spring rolls with pork, glass noodles and vegetables, served with wild herb salad)

13 Edamame*® 6,9
Gedampfte Sojabohnen
(Steamed soybeans)
14 Hotate Crystal"'24en 12,9

Drei gegrillte Jakobsmuscheln, seryiert mit einer besonderen hausgemachten Sauce und einem frischen Salat
(Three grilled scallops, served with a special homemade sauce and a fresh salad)

15 Grilled Seafood '#4& 13,9

Gegrillte Riesengarnelen und Jokobsmuscheln auf Salat, serviert mit SpezialsoBe
(Grilled king prawns and scallops served with salad and special sauce)

16 Spicy Tintenfisch " 4

Tintenfisch in Tempura-Teig mit Limettenblattern und Meersalz
(Crispy fried squid with lime leaves and sea salt)



17

WARM VORSPEISE

Papaya Tako"“*™*

14,9

Griine vietnamesische Popaya mit gegrilllem Oklopus-Tentokel, geréstetem Sesam, Erdnissen
und frischen Kréutern, abgeschmeckt mit housgemachter Limetten-Vinaigrette
(Vietnam green papaya with grilled octopus tentacle, roosted sesame, peanuts, fresh herbs,
flavored with homemade lime vinoigrette)

Grilled Duck - Mango-Salad “*" 14,9

Mangostreifen Salat mit Ente, Limetten und Scholotten
(Mango salod with duck, lime and shallots)

Amanoi Tapas Mix1*4seme
Verschiedene kleine Vorspeisen aus dem Starter-Meni

(Various appetizers from our starters)
19 FﬁrZweiPum(meerson)"-"“""' T i 10,9*'7"""; |
Portion for two |
20 Fiir drei Personen (pro Person) ¥ 10,9 ‘
Portion for three R AR j
WARME HAUPTGERICHTE
Coconut-Curry

Cremige Kokos-Curry-SoBe mit marktfrischem Gemiise, Kirbis, Ananas ouf Sesomreis
(Creamy coconut curry sauce with fresh market vegetables, pumpkin, pineapple and served with rice)

30 Tﬂfl.l BARATY 14'9 I
Tofu
31 Huhn ¥ 159 :
Chicken |
32 Knusprige Hithnerfleisch“**™"" 16,9 |
chicken
33 (I:tri::erhﬁﬁsteak e 17,9
icy roast beef
34 :::bane Entenbrust “*"" 19,9
Borborien duck breast
35 Garnelen ™" 19,9
Prawns
36 Lachs gegrillt “**" 20,9
Grilled salmon

Pure Greens (Salat) ’ E

Knockiger Salorico, Radicchio, Wildkréutersalat, Rucola, Avocado, Cherrytomaten, gerdsteter Sesam, Erdniisse, Olivendl,
verfeinert mit housgemachtem Sesaom Dressing
(Fresh salarico, radicchio, wild herb salod, arugula, avocade, cherry tomatoes, roasted sesame, peanuts, olive oil,
refined with homemade sesome dressing)

40 Tofy s | 14,9

41 :::lln"'”‘"' 15,9
Chicken

42 Knusprige Hithnerfleisch “**"" 16,9

43 ;::hﬁmftsleak"”"" 17,9

P 199
Barbarien duck breast

45 Gammelen ™5 19,9
Prowns

46 Lachs gegrillt ***" 20,9

Grilled salmon



e L L

VEGETARISCH STYLE

50 Tamarinde Tofu "4 _"‘ 14,9

Bestes verschiedenes Gemiise der Saison mit Tomarinde Souce und Tofu
(Best various seasonal vegetables with tamarind sauce and fofu)

51 Spicy Tofu"wsen e 149

Verschiedenes Gemiise mit Zitronengras, Chili und Tofu, leicht scharf
(Various vegetables with lemongrass, chili and tofu, slightly spicy)

52 Snow Funguslll.mm

WeiBer Fungus, Tofu und Gemiise in Soja-Sesam-SoBe
(White fungus, tofu and vegetables in soy-sesame sauce)

UDON STYLE

Udon N>
Udon-Nudein gebraten mit Pak Choi, markifrischem Gemiise und scharfer SpezialsoBe
(Fried udon noodles with pak choi, fresh market vegetables and spicy special souce)

— —

w Tofu'lmu-
Tofu

61 Hd‘nﬂ,u'l_n;
Chicken

63 Rinderhiftsteak """
Juicy roast beef

65 Gmnllu.!.r.n.
Prawns

66 Pho Viet"+ 16,9

(Rinderhiiftsteak) Das Nationalgericht der Vietnamesen schlechthin, welches auch als 24h Suppe weltberihmt ist
{Uvicy roast beef) Pho is a traditional soup of Vietnamese cuisine, popular street food in Vietnam and served worldwide)

Kids Meniis

68 Kids Teri"**"
Japanische Chicken Nuggets mit Teriyaki Sauce und SiBkartoffelpommes
(Japanese chicken nuggets with teriyaki sauce and sweet potato fries)

69 Kids Ebi "™

3 Tempura Garnelen mit Teriyaki Sauce und Reis
(3 tempura prawns with teriyaki sauce and rice)

[



AMANOI DELUXE

Besondere Spezialititen & Kastlichkeiten nach Amanoi Style
Special specialties and delicacies in Amanoi style

>

i
71 Tuna Steak“**" 179

250g kurz gegrillter Thunfischsteak, serviert mit Spargel, Babykarotten, gegrillter SiBkartoffel und Deluxe Sauce
(250g grilled tuna steak served with asparagus, baby carrots, grilled sweet potato and deluxe souce)

72 Lachs Steak "4+ 26,9

250g kurz gegrillter Thunfischsteak, serviert mit Spargel, Babykarotten, gegrillter SiBkartoffel und Deluxe Sauce
(250g grilled tuna steak served with asparagus, baby carrots, grilled sweet potato and deluxe sauce)

73 Beef Steak "™ 26,9
250g medium gegrilltem argentinischem Rib-Eye Steak, begleitet von angebratenem Gemise, Whisky Sauce,
serviert mit gegrillten SiBkartoffeln
(250g medium Argentina rib-eye steak, served with wok-tossed vegetables, whisky sauce and grilled sweet potato)
74 King’s Ocean "+ 28,9

Gegillte Riesengarnelen, Jakobsmuscheln und Oktopus-Tentakel mit Grillgemiise, Kréuterseitlinge, serviert mit Tamarinde-Sauce
wwmwwmmmmw«mmmmmmwum)

75 Deep Sea_“’*"’-“"“ 2 5'9

Gebratene Jakobsmuscheln, Riesengarnelen mit markfrischem Gemiise, Chili und Spezialsauce, scharf
\ M&-Wduﬂpmmaﬂndopswﬂhﬁﬂdﬂ,eﬂm,mbubym,mm

héklmm

78 Fire Peppe'r Beef "+

Gebratenes Rinderhiiftsteak mit Gemiise, Schalotten, Chilischoten in roter Pfeffer-Sauce, leicht
(Roasted beef steak with vegetables, shallots, chili in red pepper sauce, slightly spicy)

79 Pine Spice Beef**"

Softiges Rinderhiiftsteak aus dem Wok mit Zitronengras, Chili, Ananas, Sellerie, Baby-Mais, Zuckerschoten, Tomaten,
Peperoni und Zwiebeln, scharf
(Wok-tossed juicy beef with lemongrass, chili, pineapple, celery, baby corn, asparagus, snow peas,
fresh hot peppers, basil leaves and seasonal vegetables, spicy)




\\

|/ VORSPHSEN N\

Vi Ponzu Bliss "4+ 12,9
nmmmmmmmmmm
(xmmmmmmwwmml

V2 Seetang Salat"“" 59
Seetang Salat
V3 Feuerlachs """ 12,9

Flambéed salmon

V4 Feuerthunfisch 13,9
Flombéed tuna

Tartare Love“"
wmmmmmmwmm
mmmmmmmmmnmmm)

V5 lachs 11,9
Salmon
V6 Thunfisch 12,9
Tuna
V7 Best Ocean"*4sm» 19,9

Frischer roher Lachs, Thunfisch, Jokobsmuscheln, gekochte Garnelen, Ebi-Tempura, verfeinert mit Wildbliten-Rucola-Salat und Sushi-Reis
mmmmmwmdmmmmmwwﬁmy

| 52
; 5,0
59
6,9
6,9
M15 Fry Ebi*> Mot
Gebockene Gomelen /&
{Fried prowns)
M16 Anago“™*”
7,D
(Grilled seo-water eel)
M17 Salmonskin**
Gebockene Lochshout 6,5
(Grilled salmon skin)
M,a w:am
e 5,9
M19 Tatar Tuna® \
Thunfisch, Louchzwiebeln mif pikonter Souce \ 6.9

(Tune, spring onions and spicy souce)



N20
N21
N22
N23
N24
N25

N26

N27
N28

N29

$30
531
$32
533

534

NIGIRI (2 STUCK)

Aburi Sake "+

Flambierter Lachs
(Salmon flambé)

Aburi Maguro“**

Flambierter Thunfisch
(Tuna floambé)

Sake®
Lochs

(Organic salmon)
Maguro™
Thunfisch

(Tuna)

Anago***
Gegrillter Solzwasserool
(Grilled sea-water eel)

&i @
Eingelegte Garnelen
(Pickled prowns)

Avocado (vegan)™

Avocodo

Spargel (vegan)™
Spargel

(Asparogus)

Ikura®

Lochskoviar

{Salmon caviar)

Special “*

{Our sushi cook’s creative creation)

SASHIMI

6,9
79
6,5
s
6,9
6,9

5,5

5,5
8,5

8,5

Sashimi Tuna (8 Stiick)“” l | 20,9

Thunfisch ouf Seetangsaloat, Lachskavior und Sokura Kresse
(Tuno on seoweed salod, solmon covior ond Sokura Doikon)

Sashimi Sake (8 Stiick)“"

Lachs ouf Seetongsalat, Lachskavior und Sokura Kresse
(Salmon on seoweed salad, salmon covior and Sokura Daikon)

Aburi Tuna (8 Stiick) "+

Thunfisch flambiert ouf Seefangsalat, Lachskavior und Sakura Kresse
(Tune flambé on seaweed salad, solmon cavior ond Sakura Daikon)

Aburi Sake (8 Stiick)"+"

Lachs fiombiert ouf Seetangsalot, Lachskoaviar und Sakura Kresse
(Salmon flambé on seoweed solad, solmon caviar and Sakura Daiken)
Amanoi Luxury Ocean#+""

3Lachs, 2 Thunfisch, 3 gegrillter Butterfisch, 2 Jakobsmuscheln auf Seetangsalat, Lachskaviar und Sakura Kresse
(3 solmon, 2 func, 3 grilled butterfish, 2 scallops on seaweed salad, salmen caviar and Sakura Daikon)

19,9

219

20,9

23,9



U40

U41

U42

U43

U44

U45

U46

U47

U48

U49

150

T51

T52

T53

754

LEE

INSIDE-OUT ROLL (8 STUGK)

Alaska™® 99

Lachs, Avecado und Tobike
(Salmon, avocade ond tobiko)
California" 9,5

Svurimi, Avocado und Tobiko
(Surimi, avocado and tobiko)

Maguro**” 9,9
Thunfisch, Gurke, Philodelphia und Tobiko

(Tuna, cucumber, philadelphia cream cheese and fobiko)

Karaage """ 9,5
Gebackenes japanisches Hihnchen, Gurke, Mango, Mayonnaise und Sesam

(Japanese fried chicken, cucumber, mango, mayonnaise and sesome)

Ebi Tempura 2+ 9,9
Gebackene Garnelen, Avocado, Philadelphia und Sesam

(Fried king prawns, avocado, philadelphia cream cheese and sesome)

Salmonskin " 9,5

Gebackene Lachshaut, Gurke, Philadelphia und Sesom
(Grilled salmon skin, cucumber, philadelphia cream cheese and sesome)

Anag()i],d,il S < ﬁ, -l 0'9
Gegrillter Salzwasser-Aal, Gurke, Philadelphia und Sesam .
(Grilled sea-water eel, cucumber, philadelphia cream cheese and sesame)

Spicy Salmon* _. 9,9
Pikanter Lachs, Mango, Dill und Tobiko :
(Spicy salmon, mango, dill and tobiko) 4
veggie m .:r.- 9’5

Avocodo, Gurke, Mango, Paprika, Spargel und Sesam
(Avocado, cucumber, mango, paprika, ospormmdm)
Aubergine " - 9,5

(Tempura aubergine, mozzarella, arugula and m)':-‘. RN

TEMPURA ROLL (10 STUCK)

Crispy Salmon (1,34,6,7)

M,AM.PMM.WMM.SMK“MW
(W.M.Mmmm.mmm.mmwuwm

Crispy Tuna"**+”

w.m.mwm.mmmm.mmmm
(Tm.amﬂ.ﬁbﬁﬁumm.mmm.&mmm“mm

Crispy Hotategai (1346714)

M.m,mwm.m«nsm.&mmww
(w,mm.mmanmm.mmm.s&nommuwm

Crispy Ebi "7

Gornelen, Avocado, Philodelphia, serviert mit Guacamole, Sakura Kresse und SpezialsoBe

(Prowns, avocoado, philodelphia cream cheese, served with guacomole, Sakura Daikon and our special sauce)
crisw Veggie (1,3,6,7)

Avocodo, Gurke, Mango, Paprika, Spargel und Philadelphia

(Avocodo, cucumber, mango, paprika, asparagus and philadelphia cream cheese)

Amanoi Bis Rollsu.z.i,u.n

Lachs, Thunfisch, grofle Gornelen, Salzwasseraal, Avecado und Philadelphia
(Salmon, funa, figer prawns, sea-water eel, avocado and philadelphia cream cheese)




"\‘ H67 Hi.llled salmon lover(lw i ']

AMANOI DELUXE SUSHI

H60 Sanfte Hamme 01,2347

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, salzgerdstetes Pulver Philadelphia, bedeckt mit Feveriachs
(Tempura prawns, mango, avocado, salt-toasted powder philadelphia cream cheese, covered with salmon flambé)

H61 SEMi‘y RO“ 1,234,2,11)

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, salzgersstetes Pulver Philadelphia, bedeckt mit Feverthunfisch
(Tempura prawns, mango, avocado, salt-toasted powder philadelphia cream cheese, covered with tuna flombé)

H62 Yely Ebiv>

Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Philadelphia, mit GroBgarnelen umwickelt

(Grilled salmon skin, mango, avocado, philadelphia cream cheese, wrapped in tiger prawns)
H63 Yely Sake <

Lochshaut, Philadelphia, Mango, Avocado, bedeckt mit Feverlachs

(Salmon skin, philadelphia cream cheese, mango, avocado, covered with salmon flambé)
H64 Futo Maki*

6 Stiick Big Rolls gefUllt mit Lachs, Thunfisch, Mango, Avocado, Gurke, Spargel und Tobiko

(6 big rolls filled with salmon, tuna, mango, avocade, cucumber, asparagus and tobiko)
H65 Tempting Golden Crunch*”

Avocadoim Tempuramantel, Mango, Feige, Philadelphia im Lachsmantel

(Tempura avocado, mango, fig, philadelphia cream cheese covered with salmon)
H66 Anago & Salmon Symphony "+

Knuspriger Aal, Gurke, Rucola, Ingwer, Pliudnlphla bedeckt mit Lachs und Lachskaviar

{Crispy eel, cucumber, u'uguln.gilmr phllndlbhhmomdnou covered with salmon and salmon caviar)

mmmmw _' eckt mit flambiertem Lachs und Tobiko
(Spicy salmon tartare, mango, cucurber, pﬂlodclpliommchoeu covered with salmon flambé and tobiko)

H68 Avocado Crown Roll">” <

Gamelenim Tempuramantel, Gurke, Rucola, Mozzarella, mit Avocado umwickelt
{Tempuro prawns, cucumber, arugula, mozzarella, wrapped with avocado)

" H69 Sizzling Tofu Veggie®”

Tofuim Tempuramante), Gurke, Rucola, salzgerstetes Pulver und mit Mango umwickelt
(Tempura fofu, cucumber, arugula, salt-toasted powder, wrapped with mango)

H70 Crispy Aubergine Delight"*
Avbergine im Tempuromonte), , Paprika, mit Avocado umwickelt
(Tempura avbergine, Wm. wrappod"# with avocado)
H71 Buddha Veggie"’""

Feige, Sporgel im Tempuromantel, Gurke, Philadelphio, bedeckt mit salzgerdstetem Pulver und Seetangsalat
(Fig, fempura osparagus, cucumber, philodelphia cream cheese, covered with salt-foasted powder & seaweed salad)

H78 Special Veggie"’””

Krective Kreotion unserer Sushi Chefs
(Our sushi cook’s creative creation)

H79 Special Freestyle’**”

Kreative Kreotion unserer Sushi Chefs
(Owr sushi cook’s creative creation)

14,9

15,5

13,9

15,5

13,5

13,5

14,9

16,9



M1

M2

M3

M4

M5

M6

M7

M8

.

MENUS

Maki Set

8 Stk. Salmon Mali
8 5tk. Tuna Maki
8 Stk. Avocado Maki

Umi Set

8 Stk. California Inside Out
8 Stk. Tatar Tuna Maki
8 Stk. Avocado Maki

Crispy Ocean Set

10 Stk. Salmon Tempura
2 Salmon Nigiri

2 Tuna Nigiri

2 Tiger Prawns Nigiri

Fuji Harmony Set
8 Stk. Alaska Inside Out

2 Tiger Prawns Nigiri

2 Tuna Nigiri

3 Sashimi Butterfish

Crispy Tiger

8 Stk. Dragon Fire

2 Tuna Nigiri

2Tiger Prawns Nigiri

2 Sashimi Lochs, Seetang

Salmon Heaven Set

8 Stk. Alaska Inside Out
8 Stk. Lachs Moki

2 Nigiri Lochs

2 Sashimi Lachs

Two Hearts Set (Fiir 2 Personen)

10 Stk. Tempura

8 Stk. Special Freestyle

8 Sth. Maki

4 Stk. Nigiri

(Butterfish und Lachs Sashimi, Seetangsalat, Lachskaviar)

Love In Full Bloom (Fiir 3 Personen)

10 Stk. Tempura

8 5tk. Speciol Freestyle

8 5tk. 1.0 Inside Out

16 Stk. Maki

6 5¢k. Nigiri

(Butterfish und Lachs Soshimi, Seetangsalat, Lachskaviar)

16,5

18,5

259

22,9

25,9

22,9




AMANOI - COCKTAILS

Pink Cloud 79
Erdbeere, Sahne, Orangensaft, Maracujasaft £
Minty Lime 7,9

Limetten, brauner Zucker, Minze, Holunder Sirup, Ginger Ale

Mr. Palm 7,9
Limetten, Mangosaft, Maracujasaft, Ananassaft, Blue Curacao

CLASSIC COCKTAILS

Zombie 9,9
Lassen Sie sich von uns Uberraschen!

Mai Tai 9,9
Mojito 8,9
Limetten, Bacardi Rum, brauner Zucker, Minze

Classic Caipirinha 9,9
Limetten, brauner Zucker, Pitu

Strawberry Caipi 9,9

Pitu, Limettensaft, frische Strawberry, Vodka Smoothie

ASIA FLAVOURS & LONG DRINKS

Gin Tonic Gordon 8,9
Sake Reiswein (4 cl) F 6,5
(warm oder kalt) ¥
Mekong Whisky (4 cl) 6,5
Reisschnaps (4 cl) 65

WASSER

Wasser Acqua Morelli (0,251) 3,5
Non-Sparkling/Sparkling (0,75]) 6,9



SOFTIES

Bitter Lemon

Ginger Ale
Tonic Water

Pepsi-Cola / Pepsi Light Zucker / Spezi / Sprite / Fanta

DIGESTIFS & BITTER

Martini Bianco / Rosso
Ramazotti (4 cl)
Tequila Silber / Gold
TEE & COFFEE
Ingwer Minze Tee (mit Honig)
Lemongrass Tee
Espresso
Kaffee Créme
Cappuccino

0’ 3 I- 0’4 I_
3,9 l
39 |
39 [
319 4’9

Ui,
7,5
/25
4,9
4,9
29
29
35

HAUSGEMACHTE LIMONADE

Ingwer Minze
Strawberry Minze
Passion Fruit Minze
Kumquat Ingwer
Lychee Lime
Pfirsich Eistee




FRUCHTSAFT & SODA

Lychee, Mango, Johannisbeer, Ananas, Maracuja,
Apfel, Orange, Guave

Nektar und Schorle

BIERE

Helles (0,51)

Weizen (0,5])

Alkoholfreies Weizenbier (0,5)
Kirin Ichiban (fl. 0,33I)

OFFENE WEISSWEINE

Weingut Leitz, Riidesheim

Riesling 1-2 Dry QbA, trocken

Weingut Bernhard Ott, Feuersbrunn / Wagram
Griner Veltliner “Am Berg", trocken

Famiglia Olivini, Desenzano del Garda
Lugana DOC, trocken

Weingut Markus Schneider, Ellerstadt
Chardonnay Pfalz GbA, frocken

OFFENE ROTWEINE

Offene Rotweine
Rioja “La Vendimia®, frocken

Cantina Riff, Progetto Lageder

Riff Rosso Cabernet & Merlot delle Dolomiti IGT, trocken

Masseria Li Veli, Cellino San Marco

ROSE

Weingut M. & G, Fusser, Niederkirchen
#Soky* ~ Rosé von Spdtburgunder

03L 0A4AL
42 5.2
5,5

5,5

5,5

49

0,1L 0,21
39 79
49 89
49 89
49 89

O U 0,21

45 89
45 89
45 89
0,1L 0,2L
3,9 7,9



'i g -
1§

|/ SCHAUMWEINE .

Cantina Colli del Soligo, Pieve di Soligo Treviso

Prosecco Sokgo Frizzante DOC Treviso 299 ]
Prosccco Soligo Spumante di Valdobbiadene Brut DOCG 8 339 J
FLASCHENWEINE WEISS (0,75L)
Deutschland
7 wahghimbugbuiey . 39,9
Riesling Brouneberg “Tradition®, feinherb
Weingut Hermann Donnhoff, Oberhausen 39,9
‘WeiBburgunder GW, frocken
Weingut Knipser, Laumershcim 36,9
Chardonnay & WeiBburgunder “Liebestick”, QW, trocken
Grauburgunder QW, U’od(ffl B 36,9
Osterreich
Wiujngm Manfred Tunm_t,_ner;ausen _ 39,9
Whﬁ:m'.mc, R
Italien
i —Tenntae Lageder, Margreid 4 79,9
Chordonnoy DOC “Lowengang™
Tenuta Meroni, Buttrio 45,9
PiastGrigioDOCFrisfCaliOvients
Frankreich
el e sadctit; Py v 1t 459 |

mww.mc,m ‘

FLASCHENWEINE ROSE

Ca dei Frati, Sirmione (0,751)

Cé dei Froti, Sirmione

FLASCHENWEINE ROT

| Deutschland (0,75])

L[ Weingut Markus Schneider, Blerstadt 49

I Block Print Cyvbe J

4 Italien
Weingut Alois Lageder, Margreid e 2 '3@;
Weingut Alois Lageder, Margreid i TN




ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

ZUSATZSTOFFE

1. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

1a. Weizen | 1b. Gerste
2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3. Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

4. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
4a Vegane Fischsauce fiir Vegan und Vegetarisch

5. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7. Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8. Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12. Schwefeldioxid und Sulfite
13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

ALLERGENE
A. mit Farbstoff
B. mit Konservierungsstoff
rpR— /4
D. mit SiiBungsmitteln <
E. Enthilt Phenylalaninquelle {;
F. Coffeinhaltig : A
G, Chininhaltig
N
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